Ministerul Educatiei Nationale
Centrul National de Evaluare si Examinare

EXAMENUL NATIONAL DE DEFINITIVARE TN INVATAMANT
20 aprilie 2017

Proba scris a
INDUSTRIE ALIMENTAR A (Maistri instructori)

BAREM DE EVALUARE $I DE NOTARE

Varianta 3

* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

» Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Timp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | 60 de puncte

I.1. (17 puncte)

a. - cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia dintre cele patru repere ; 4x1punct= 4 puncte

b. Mentionarea traseelor parcurse de agentul termic si de produs 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.

c. Prezentarea modului de realizare a circulatiei fortate a produsului in aparat 4 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
d. Precizarea modului de transfer de caldura in cazul schimbatorului de caldura multitubular;

1 punct
e. Descrierea modului de realizare a circulatiei naturale ascendente a produsului Tn schimbpétorul
de caldura multitubular 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
I.2. (13 puncte)
a. Definirea operatiei de congelare 3 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. Explicarea metodelor de congelare 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
c. Mentionarea scopului conservarii prin congelare 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
d. Precizarea vitezei de congelare 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
1.3. (17 puncte)
a. - cate 1 punct pentru denumirea fiecaruia din cele cinci repere; 5x1punct= 5 puncte
b. - Prezentarea unui domeniu de utilizare a separatorul — aspirator (tarar); 1 punct
c. Descrierea principiuli de functionare a separatorului — aspirator (tarar); 11 puncte

6 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
I.4. (13 puncte)
a. Definirea operatiei de amestecare 4 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. - cate 2 puncte pentru prezentarea fiecaruia dintre cei doi factori care caracterizeaza operatia
de amestecare; 2x2puncte= 4 puncte
c. Precizarea denumirii operatiei de amestecare in functie de caracteristicile materialelor 3 puncte
d. cate 1 punct pentru mentionarea oricareor dou a utilaje folosite in operatia de amestecare
denumite dupa numele operatiei, 2x1punct= 2 puncte
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SUBIECTUL al ll-lea 30 de puncte
1. (15 puncte)
a.
- precizarea scopului urmarit in utilizarea demonstratiei ca metoda de predare-invatare;
2 puncte
- cate 2 puncte pentru mentionarea oricaror trei cerin te atinse in cadrul metodei
prezentate. 3x2puncte= 6 puncte

b. Elaborarea oricarui exemplu de aplicare a metodei demonstratiei in cadrul unei secvente
de instruire practica la unul dintre modulele de pregatire profesionala de specialitate. 7 puncte
4 puncte pentru elaborarea corecta, dar incompleta a oricarui exemplu de aplicare a
metodei demonstratiei in cadrul unei secvente de instruire practica la unul dintre modulele de
pregatire profesionala de specialitate.

2. (15 puncte)

Proiectarea un test scris la finalul parcurgerii unei unitati de invatare/ unitati de competenta
corespunzatoare unui modul de pregatire profesionala, insotit de baremul de evaluare si notare, cu
urmatoarea structura: un item cu alegere duala, un item cu raspuns scurt si unul de tip rezolvare
de probleme.

- cate 2 puncte pentru proiectarea corecta a fiecaruia dintre cele trei tipuri de itemi,
3x2puncte=6 puncte
- cate 1 punct pentru elaborarea detaliata a raspunsului asteptat pentru fiecare dintre cei

trei itemi ; 3x1punct=3 puncte
- cate 1 punct pentru corectitudinea stiintifica a informatiilor de specialitate pentru fiecare dintre cei
trei itemi ; 3x1punct=3 puncte
- cate 1 punct pentru mentionarea fiecarora dintre cele trei elemente . 3x1punct=3 puncte
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